
  La mise en bouche "surprise du chef"
............................................................

 Saint Jacques poêlées, pulpe de caroes aux agrumes et pain d'épices, 
pétales d'échalotes et jus au Prosecco

OU
Foie gras de canard, carpaccio d'ananas mariné au St Germain,

chutney et brioche toastéechutney et brioche toastée
............................................................

Filet de bar viennois aux herbes, raviolini au citron,
pulpe de chou fleur au Yuzu, palourdes et jus façon poulee

OU
Quasi de veau basse température, poire pochée au vin rouge,

topinambours rôtis, oignons confits, truffe
........................................................................................................................
Brie avec condiments poire et noix, mesclun
............................................................

Dôme aux fruits rouges et coeur vanille, dacquoise aux amandes

                                           Prix du menu 75 €
 
Réservation  04 93 32 80 36
www.restaurant-letilleul.com

Mercredi 14 février 2024

Menu Saint Valentin
à Saint Paul de Vence


